
ビスマルクピザ

　材料　 (1人分)

彩りキッチン®ハーフベーコン 1パック
石窯工房®マルゲリータ 1枚
卵 1個
黒こしょう 適宜

　作り方　

1 ベーコンは一口大に切る。

2 グリルプレートをグリルにセットし、石窯工房®マルゲリータをのせ、中央に卵を割り入れ、
ベーコンをのせ、黒こしょうを振りかける。

3 グリル扉を閉め、グリルプレートスイッチを押し、タイマー６分に設定して点火する。

4 焼き上がったら皿に盛りつける。

パノラマワイドグリル。約24cmのピザが入るゆったり庫内。幅257mm×奥行き306mmと、広びろグ
リルで使いやすい。


